
• Villard-Saint-Christophe
• Mens 
• Saint-Guillaume
• Pierre-Châtel 
• Susville
• Saint-Jean-de-Vaulx 
• Tréminis

NOS PERSPECTIVES

CONTACTS
Thomas Huver - Chambre d’agriculture de l’Isère

40 avenue Marcelin Berthelot - CS92608 - 38036 GRENOBLE Cedex 2
07 84 17 05 26 | thomas.huvere@isere.chambagri.fr

ObjectifsObjectifs

Facteurs clés de réussiteFacteurs clés de réussite

Nos clients :Nos clients :
• grandes et moyennes surfaces Iséroises 
principalement
• magasins spécialisés, points de vente col-
lectifs, épiceries fines, restauration hors foyer 
et autres points de vente

Frais intermédiaires :
• collecte (0€05)

• conditionnement (0€27)

• logistique (0€15)

• commerce (0€08)

Prix d’achat du lait à 
l’éleveur

• Marge GMS souhaité entre 7 et 9%

• TVA = 5.5%

• 0€38

• 0€93

• 1€06 maxi

Démarrage de 
l’activité

300 000 
briques de lait 

UHT 1/2 écrémé

entre 
800 000 et 

1 000 000 de 
litres 

de lait
Printemps 

2021
Année 1

Année 5

Sortie d’usine : 
0,93€ / litre

Prix public maxi :
1,06€ / litre

Notre prix 

souhaité

Président : Philippe Luyat - Eleveur
38350 SUSVILLE | 06 78 2644 08

 philippe.luyat@gmail.com

Trésorière : Anaelle JACQUIN - GAEC Prince - Eleveuse
38220 ST JEAN DE VAULX | 06 77 20 52 80

fermeprince@wanadoo.fr

18 producteurs laitiers, 
en montagne, proches 

de chez vous

LA BRIQUE DE LAIT DE L’ISÈRE
Lait de consommation UHT - 1/2 écrémé

PLEIN LAIT YEUX
isère

LA MARQUE DES PRODUCTEURS DE LAIT DE L’ISÈRE

LOCAL - QUALITÉ - JUSTE RÉMUNÉRATION



NOTRE PRODUIT NOTRE ORGANISATION

Un lait 100% localUn lait 100% local

• Lait collecté en Isère dans un rayon de 
60 km autour de Grenoble
• Fermes iséroises et en zone de montagne 
(Trièves et Matheysine)
• Chaîne de transformation 100% locale
• Produit agréé Ishere

Une démarche équitable ...Une démarche équitable ...

.... qui favorise l’économie locale.. qui favorise l’économie locale
• Démarche portée par les agriculteurs eux-
mêmes
• Un prix de vente qui permet une juste 
rémunération des agriculteurs et le maintien 
d’une agriculture sur le territoire (nombre 
d’exploitations laitières divisé par 3 en 15 ans sur 
l’Isère)

Un lait de consommation

UHT 1/2 écrémé

isérois et équitable

Un lait de qualité supérieure ...Un lait de qualité supérieure ...

... respectueux des animaux et de ... respectueux des animaux et de 
l’environnementl’environnement

• Fermes à taille humaine (35 à 40 vaches 
laitières en moyenne)
• Éleveurs et éleveuses engagé(e)s dans une 
démarche de respect du bien-être animal
• Alimentation du troupeau principalement 
à partir de fourrages issus de l’exploitation 
(foin, pâturages, ...)
• Races majoritaires : Montbeliarde, 
Prim’Holstein Tarine ou Abondance
• Participation à l’entretien des paysages et 
des alpages

• Les producteurs 
conservent individuel-
lement leur contrat 
avec leur laiterie afin de 
limiter la prise de risque
• Les producteurs se 
regroupent en associa-
tion

• L’association achète le 
lait du territoire à Sodiaal

• L’association fait 
embouteiller en travail 
à façon chez Sodiaal / 
Candia à Vienne

• L’association fait appel 
à une société de trans-
port pour gérer la logis-
tique (appro GMS)

GMSGMS

• L’association adhère 
au Pôle Agro Alimentaire 
de l’Isère et dépose une 
demande d’agrément 
pour sa brique de lait

• L’association gère la 
commercialisation de son 
lait en direct en lien avec 
le Pôle Agro Alimentaire

• Accord de collecte en 
pace depuis plusieurs 
années entre les laiteries : 
c’est Sodiaal qui collecte 
sur la zone

GRENOBLE

VALENCE

GAP

Trièves 
Matheysine

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g   
Energie (kJ) 197 g
Energie (kcal) 47 g 
Matières grasses (g)   1,6 g 
dont acides gras saturés (g) 1,0g 
Glucides (g) 4,8 g
dont sucre (g) 4,8 g 
Protéines (g)  3,3 g
Sel (g) 0,09 g

CONSERVATION : 
Avant ouverture :  peut se conserver 

à température ambiante. 
Après ouverture : à conserver au réfrigérateur 

et à consommer sous 5 jours.

Ce lait est collecté, conditionné et 
distribué par : 

PLEIN LAIT YEUX ISÈRE 
c’est :

            Un lait 100% local : 
lait produit et conditionné en Isère

15 producteurs de lait 
proches de chez vous :
Villard-Saint-Christophe, Mens, Saint-Guillaume, 
Pierre-Châtel,  Susville, Saint-Jean-de Vaulx, Treminis.

Un produit 
de qualité supérieure

Respect du bien-être animal /fourrages issus 
essentiellement de l’exploitation

Un lait garantissant 
un revenu décent pour 

les éleveurs
 

LOCAL • QUALITÉ • MEILLEURE RÉMUNÉRATIONLAIT DEMI-ÉCRÉMÉ STÉRILISÉ U.H.T.
1 L℮

LAIT DES FERMES ISÉROISES

Orlanne Arthaud
Productrice de lait à Tréminis (38710)
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LA MARQUE DES PRODUCTEURS DE LAIT DE L’ISÈRE

Orlanne Arthaud
Productrice de lait à Tréminis (38710)

Orlanne est installée depuis 2018 au sein du GAEC Clot de 
Sauvanière. La jeune fille travaille avec son père Eric, sa mère 
Christelle ainsi que son oncle Pierre. La ferme familiale est 
installée à Tréminis, à plus de 790 m d’altitude, dans le Trièves 
(Sud Isère), au pied du massif du Grand Ferrand.
Orlanne et sa famille élèvent principalement des vaches de 
race montbéliarde ainsi que quelques normandes. Orlanne 
a décidé de s’engager dans ce projet de vente de lait de 
consommation en direct, car elle souhaite participer à une  
aventure collective pour mettre en valeur son territoire ! 

Montagne 15 PRODUCTEURS

PROCHE DE CHEZ VOUS 
de

UN LAIT GARANTISSANT UN REVENU 
DÉCENT POUR LES ÉLEVEURS
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